	                                                             СПЕЦИФИКАЦИЯ


	Наименование продукта
	Майонез для профессионального использования ТЗ «GASPAR food master ГАСПАР мастер еды» 
с  м.д.ж. 78%

	Нормативный документ
	ГОСТ 31761-2012

	Состав продукта
	Масло подсолнечное рафинированное дезодорированное, вода, яичный желток, соль, загуститель Е1414, регуляторы кислотности (уксусная кислота, лимонная кислота), натуральные стабилизаторы (ксантановая камедь, гуаровая камедь), консерванты (сорбат калия, бензоат натрия),  подсластитель Е954ароматизатор «Горчица», краситель бета-каротин.

	Органолептические показатели:

	Внешний вид, консистенция
	Однородный сметанообразный продукт; допускаются единичные пузырьки воздуха.

	Цвет
	От белого до желтовато-кремового, однородный по всей массе

	Вкус и запах
	Вкус слегка острый, кисловатый, с запахом и привкусом внесенных вкусо-ароматических добавок

	Микробиологические показатели по ТР/ТС 021-2011

	БГП (колиформы), не допускается, в г
	0,1

	 Дрожжи, КОЕ/г, не более
	5х102

	Плесневые грибы, КОЕ/г, не более
	50

	Сальмонеллы, не допускается, в г
	25

	Физико-химические показатели

	Массовая доля жира, %, не менее
	78

	Массовая доля влаги, % не более
	21

	Массовая доля яичных продуктов в пересчете на сухой желток, %, не менее
	1,0

	Кислотность, % в пересчете на уксусную кислоту, не более
	1,0

	Стойкость эмульсии, процент неразрушенной эмульсии, не менее
	98

	Показатели безопасности, содержание токсичных элементов, мг/кг, не более

	Свинец
	0,3

	Мышьяк
	0,1

	Кадмий
	0,05

	Ртуть
	0,05

	Микотоксины, мг/кг, не более

	Афлатоксин В1
	0,005

	Пестициды, мг/кг, не более

	ГХЦГ (a, b, y- изомеры)
	0,05

	ДДТ и его метаболиты
	0,1

	
	

	Упаковка 
	Полимерная тара (полипропилен)  объемом от 1 до 10 л

	Пищевая ценность в 100 г продукта
	Жиры – 78 г, белки - 0,5 г, углеводы – 0,4 г; энергетическая ценность – 710ккал/2970 кДж

	Условия хранения и сроки годности

	 От 0 ⁰С до + 20 ⁰С
	- 180 суток

	
	
	

	Изготовитель
	ООО «ПКП»

	Адрес производства
	Г. Чехов, ул. Комсомольская, д. 13а, помещение а №2335


                                 	
